Kastanje liker fra destilleriet Jean Gauthier

Lokalitet: Frankrig

Flaske sterrelse: Fas bade som 350 ml og 700 ml
Alkohol: 18%

Smag: Kastanje

Lidt om huset:

Jean Gauthier er et destilleri som liggeri hjertet af
Rhonedalen i Frankrig. De har siden 1968 veeret et
kendetegn for likerer og frugtbraendevine i absolut
saerklasse. Helt fra plukning og selektering af de forskellige §
frugter, over destillering, til lagring, foregar alt med

allerstarste praecision og omhu. | dette omrade i Sydfrankrig ; sty
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er der i generationer blevet lavet fantastiske likgrer, og Jean
gauthiers likeren overgar dem alle. Alle, der smager den,
overraskes over, at der virkelig er noget der smager sa godt.

Farve/Duft/Smag:

Kastanjelikeren fra Gauthier herer til blandt de laekrere sede
sager. Det er en vel afbalanceret liker lavet pa kastanjer fra
Ardeche i Sydfrankrig. | dette omrade er der i generationer
blevet lavet fantastiske likerer, men kastanjelikeren overgar
dem alle. Alle der smager den, overraskes over at der
virkelig er noget der smager sa godt.

Gastronomi/Servering:

Kun fantasien saetter graenser for hvad denne helt unikke
liker kan bruges til. Den kan bruges helt klassisk som
supplement til kaffen, enden ved siden af eller i. Den kan _
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bruges til diverse deserter, den smager bla. Fantastisk haeldt AN GAUTHIER
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over isdesserter, eller som smag i fledeskum eller : towcein, do ( atap?
lagkagebunde. Ud over dette kan den benyttes som )
marinade til kedretter eller i sovse. Prev 0ogsa at blande den ‘
med enden brandy, vodka eller mousserende vin, sadan kan
den nydes i lekrere drinks. Den drikkes ogsa helt simpelt for
sig selvi et glas. Har du endnu ikke prevet dette burde du

ikke snyde dig selv for denne ekseptionelle oplevelse.




