Il Brut

Fra vinhuset La collina dei Ciliegi

Lokalitet: Italiensk
Flaske sterrelse: 750 ml
Druer: Chardonay og Garganega

VINIFIKATION

Stilken tages fra og druerne knuses. Saften og skindet ligger
koldt og kort tid sammen. Blid pressning og en kontrolleret
gaerings temperatur mellem 14°-18°C. Endnu en geering
forekommer ved en lav temperatur i en trykkoger.

GASTRONOMI

Perferkt som en velkomstdrik og simple fiskeretter. Den er
laekker som afslutning pa et maltid med noget kage eller
wienerbrad. En brusende vin. Serveres bedst ved en
temperatur melleM 6°-8°C.

SMAGSNOTER OG FARVE

Intens stragul farve, dens bobler er fine og vedvarende.
Duften tilbyder en intens hint af gyldne abler og let
bredkrummet, med en fin duft af hvide blomster. Den er ter
og behagelig kraftfuld for smagen, med vedvarende aromaer.
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